Artikelbezeichnung Stiick/ Mindest Faktor Preis
Gewicht Bestellmenge

Kalbfleisch "frisch"*

Oberschalen (Jungrind) 40-60kg [10kg kg
Steakhiiften rosee 15-25kg  |10kg kg
Haxen, nur Hintere 15-20kg |[10kg kg
Gulasch 10 kg kg
Gefiillte Kalbsbrust ca. 3,0 kg 10 kg kg

Rindfleisch "frisch"*

Roastbeef (Stidamerika) 5kg + 10 kg kg
Filet 2/3 Ibs (Siidamerika) 10-15kg |10kg kg
Filet 3/4 Ibs (Siidamerika) 15-20kg |[10kg kg
Filet 4/5 Ibs (Siidamerika) 20-25kg [10kg kg
Steakhiifte (Siidamerika) ca. 2,0 kg 10 kg kg
Bullenbrust (Bayern) ca. 4,5 kg 10 kg kg
Rinderbrust (Bayern) ca. 4,0 kg 10 kg kg
Tafelspitz (Bayern) ca. 2,0 kg 10 kg kg
Oberschalen (Siidamerika) ca. 5kg 10 kg kg
Rindergulasch 10 kg kg
Hackfleisch gemischt 10 kg kg

Pute u. Griller
Putenbrust mannl. 10 kg kg
Div. Putenteile auf Anfrage* kg
* Donnerstag fur Dienstag bitte Vorbestellen

Griller _gewiirzt, gesteckt™ 1100 g 11 kg kg
Griller ungewiirzt, gesteckt** 1100 g 11 kg kg
** auf Vorbestellung

Schweinefleisch "frisch"*

Schweinenacken ohne Knochen, mit Schwarte ca.3,0-35kg |10kg kg
Nacken ohne Knochen ca.2,0-2,5kg [10kg kg
Schweinelachse ca.3,0-35kg |10kg kg
Hiifte mit Schwarte ca.3-4 kg 10 kg kg
Filet mit Kopf, ohne Kette ca.300-600g |5kg kg
Kotelett-Rippen (Loin-Ribs) 10 kg kg
Bauchrippen (Spare-Ribs) 10 kg kg
Oberschalen ohne Deckel 10 kg kg
Hintere Haxen (Bayer-Schnitt) ca. 1300 g 10 kg kg
Hintere Haxen (VlieR-Schnitt) ca. 750 g 10 kg kg
Spanferkel-Rollbraten 10 kg kg
Schweinegulasch 10 kg kg
Wurstwaren***

WeiBwurst ca.80 g 5 kg kg
Wiener ca.60g 5 kg kg
Curry - Wurst ca. 150 g 5 kg kg
Blutwurst ca.80g 5 kg kg
Leberwurst ca.80g 5 kg kg
Frischwurst 5-fach sortiert ca. 1,20 kg 6 kg kg
Haussalami ca. 1,8 kg 1 Stiick kg
Voderschinken (gekocht) ca. 1kg 5 kg kg

***\Weitere Angebote auf Anfrage
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Artikelbezeichnung

Stiick/

Karton-

Faktor

Kalbfleisch TK

Gewicht

inhalt

Oberschalen (Jungrind) 40-60kg [ca.20kg kg

Steakhiiften rosee 15-25kg [ca. 20 kg kg

Haxen, nur Hintere 15-20kg [ca. 20 kg kg

Gulasch 2x2,5kg kg

Geschnetzeltes 2x2,5kg kg

Gefiillte Kalbsbrust ca. 3,0 kg ca. 15 kg kg

Leber (Neuseeland) 500-1000g |ca. 15kg kg

Rindfleisch TK

Roastbeef (Siidamerika) 5kg + ca. 15 kg kg

Filet 2/3 Ibs (Siidamerika) 10-15kg [ca. 10kg kg

Filet 3/4 Ibs (Siidamerika) 15-20kg [ca.10kg kg

Filet 4/5 Ibs (Siidamerika) 20-25kg |ca. 10kg kg

Steakhiifte (Stidamerika) ca. 2,0 kg ca. 10 kg kg

Bullenbrust (Bayern) ca. 4,5 kg ca. 10 kg kg

Rinderbrust (Bayern) ca. 4,0 kg ca. 10 kg kg

Oberschalen (Siidamerika) ca. 5,0 kg ca. 10 kg kg

Hackfleisch gemischt ca.4x25kg |ca. 10 kg kg

Tafelspitz (Bayern) ca. 2,0 kg ca. 15 kg kg

Rindergulasch 5 kg ca. 5 kg kg

Rindergulaschsuppenwiirfel 1x1cm 5 kg kg

Schweinefleisch TK

Schweinenacken ohne Knochen, mit Schwarte ca.3,0-3,5kg |ca. 10kg kg

Nacken ohne Knochen ca.2,0-25kg [ca. 15 kg kg

Schweinelachse Riicken augel. ca.3,0-3,5kg |ca. 15 kg kg

Hiifte mit Schwarte ca.3-4 ca.20 kg kg

Filet mit Kopf, ohne Kette ca.300-600g |[ca.5kg kg

Filet - Kopfe ca. 100-200g |ca. 5kg kg

Kotelett-Rippen (Loin-Ribs) ca. 10 kg kg

Bauchrippen (Spare-Ribs) ca. 10 kg kg

Oberschalen ohne Deckel ca. 10 kg kg

Hintere Haxen (Bayer-Schnitt) ca. 1300 g ca. 15 kg kg

Hintere Haxen (VlieRB-Schnitt) ca. 750 g ca. 15 kg kg

Spanferkel-Rollbraten ca. 10 kg kg

Schweinegulasch 4x25 ca. 10 kg kg

Schweinegeschnetzeltes ca. 10 kg kg

Schweine-Cordon Bleu 160 g 40 Stiick Stiick

Schweine-Cordon Bleu 180 g 40 Stiick Stiick

Schweinelachsschnitzel, paniert 180 g 40 Stiick Stiick

Lammfleisch TK

Lammer Y-L NZ 11-13 kg kg

Riicken mit Knochen (Sattel) NZ 1,5-2,0 ca. 10 kg kg

Riicken in Scheiben (Doppelkotelett) Reformed, NZ ca. 150 g ca. 10 kg kg

Krone (French Racks) NZ ca. 400 g ca. 10 kg kg

Weideschaflachse ca. 200g ca. 15 kg kg

Filet, vom Weideschaf Australien Tray 500 g ca. 10 kg kg

Keulen ohne Knochen, Weideschaf, Australien ca. 2,0 kg ca. 10 kg kg

Keule, mit Rohrenknochen NZ ca. 1,5kg ca. 10 kg kg

Steaks, (aus der Hiifte) NZ ca. 120 g ca. 10 kg kg

Hinter-Haxen, NZ ca.330g ca. 10 kg kg

Vordere-Haxen NZ ca.220 ca. 10 kg kg
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Artikelbezeichnung Stuck/ Karton- Faktor
Gewicht inhalt

Hirschteile mit Knochen

Riicken 6-12 kg ca. 15 kg kg
Keulen 6-10 kg ca. 15 kg kg

Hirschteile ohne Knochen

Riicken 1-3 kg ca. 10 kg kg
Hirschfilet 300-600g |ca.10kg kg
Keulen 6-10 kg ca. 15 kg kg
Keulen 4-er-Schnitt (Ober-/Unterschale/Kugel/Hifte) ca. 12 kg kg
Hirschblatter ca. 10 kg kg
Gulasch "Extra"” (nur aus Schultern) 2 x 25kg  |[5kg kg
Hirschgulasch Normal 2x2,5Kkg 5 kg kg
Rehteile

Riicken mit Knochen ca. 2,0 kg ca. 12 - 15 kg kg
Keulen mit Knochen ca. 2,0 kg ca. 12 - 15 kg kg
Schulter mit Knochen 1,5 kg ca. 12 - 15 kg kg
Gulasch "Extra" Standart 2 x25kg |5kg kg

Wildschweinteile mit Knochen

Riicken 40-70kg |ca. 15kg kg
Keulen 30-50kg |ca. 15kg kg
Schultern 30-50kg |ca. 15kg kg

Wildschweinteile ohne Knochen

Riicken (Ungarn) 1,0- 25kg |ca. 15 kg kg
Filet ca. 400 g ca. 5 kg kg
Keulen 15-30kg [ca. 15kg kg
Schultern 15-2,0kg [ca.15kg kg
Nacken 10-20kg [ca. 15kg kg
Gulasch (nur aus Schultern) 2x2,5kg kg
Hasenteile

Riicken mit Knochen 0,5-0,6 kg ca. 10 kg kg
Keulen mit Knochen 0,8 - 09 kg ca. 10 kg kg
Riickenfilet (Lendchen) ca. 120 g ca. 10 kg kg
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Artikelbezeichnung Stuck/ Karton- Faktor

Gewicht inhalt
Gamsteile
Riicken mit Knochen 15-25kg [ca.10kg kg
Keulen mit Knochen 2,0-3,0 kg ca. 10 kg kg
Kanguruhteile
Riicken ohne Knochen ca. 5 kg kg
Keulen ohne Knochen ca. 5 kg kg
Kanguruhgulasch ca. 5 kg kg
Wildgefliigel
Wildenten, bratfertig ca. 1000 g 10 Stiick Stiick
Wildentenbrust ca. 250 g ca. 5 kg kg
Fasane, bratfertig 1000 g 10 Stiick Stiick
Fasenbrust ca. 1000 g ca. 5 kg kg
StrauBBenfleisch
StrauBenkeule (Steaks) ca. 5 kg kg
StrauBenkeule (Filets) ca. 5 kg kg
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